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Liebe Stabbessen-Gäste, 

wir haben uns Gedanken gemacht und sind zu dem 

Entschluss gekommen, das wir in dieser schwierigen Zeit auch  

 sabstags und sonntags  

für Sie da sein böchten,  

dabit Sie unnötige Einkäufe verbeiden können. 

Bitte bestellen Sie das Essen für die Woche 

- auch einzelne Tage sind böglich - 
bis montags 9.00 Uhr. 

 

Bei einer Reservierung für die ganze Woche beträgt der Einzelpreis  6,80 €  

der Gesamtpreis für die Woche 47,60 € 

Der Einzelpreis für ein einmaliges Stammessen beträgt 8,50 €   

Telefon 02395 – 91690 
 

oder 

info@hotel-ib-stillen-winkel.de 
 

Wenn Sie dieses Angebot annehmen möchten, 

sagen sie uns einfach kurz Bescheid 

damit auch wir unsere Einkäufe planen können. 
 

Vielen Dank und bleiben Sie gesund! 

Peter und Manuela Huß 
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Stammessen für die KW 16 

vom 13.04.20 bis 19.04.20 
 

 

Mo:  Schweineroulade „Hausfrauen Art“  

 mit Rotkohl und Salzkartoffeln  

 

Die. Hähnchen-Cordon bleu 

 mit Blumenkohl und Rosmarinkartoffeln 

 

Mi: Lasagne „Bolognese“ 

 mit Salat 

 

Do: Linseneintopf 

 mit Mettwurst 

 

Fr: Paprika mit Couscous-Füllung 

 in Tomatensauce dazu Salat 

 

Sa: Pfannkuchen 

 mit Rapsblüten und Champignons in Rahmsauce 

 

So: Tafelspitz in Meerrettichsauce 

 dazu Gemüse und Salzkartoffeln 

 
 


